0ZZ0

ORIENTAL RESTOBAR

Shared dining

Sushi rolls - Sashimi - Nigiri - Temaki - Mains - Bites

N



CHILLED DELIGHTS

Ons menu is geinspireerd door smaken van over de hele wereld, zorgvuldig samengesteld door onze
chefs om uw smaakpapillen te verrassen en te verwennen. Onze koude gerechten, bereid met de beste en
meest verse ingrediénten, bieden een veelzijdige en verfrissende ervaring. We raden u aan om onze
gerechten te delen met uw tafelgenoten, zodat u samen kunt genieten van de rijke smaken en de
bijzondere momenten die ze brengen. Heeft u een allergie of speciale dieetwensen? Vraag onze crew naar
meer informatie over de allergenen! Deel de smaken, deel de momenten, en geniet van een onvergetelijke

avond bij OZZ0!
Edamame - 8.00 Zalm - 20.00
Kombuzout Mango - Komkommer - Citrus ponzu
Yuca chips - 8.00 Rundertataki - 20.00
Togarashi - Misomayonaise Ponzu - Knoflook - Rode peper - Bosui

Izakaya - 18.00
On a tray

Oester - 6.50
‘Naturel’ of ‘Asian style’

SMALL PLATES

Geroosterde rode biet 15.00 Groenten tempura 15.00
Truffel - Radijs - Umeboshi Bosui - Limoen - Spicy mayonaise

Chicken tsukune 16.00 Spicy tonijntartare 16.00
Shiso chimichuri - Bosui Kimchi groenten - Komkommer

Garnalengyoza 20.00 Gua Bao 24.00
Teriyaki - Radijs - Wasabimayonaise Buikspek - Sesam - Barbecuemayonaise

Kaviaar Oscietra (50 gr.) - 65.00
Zalmblini’s - Créme fraiche

Pairing: verrijk uw kaviaarervaring met een fijne champagne of elegante tripel. De delicate bubbels
complementeren perfect de rijke, zilte smaken van kaviaar, wat uw smaakpapillen zal prikkelen.

Champagne Brut Pommery - Pinot Noir - Pinot Meunier - Chardonnay - Frankrijk, Rheims - Glas 14.50 | Fles 85.00
Vuurzee, de Goede & de Stoute - Tripel - Pinot Noir - Champagnegist - Nederland - Glas 9.75 | Fles 49.50




HOOFDGERECHTEN

Onze hoofdgerechten zijn het hart van ons menu, zorgvuldig samengesteld om een culinaire reis van
smaken en texturen te bieden. Onze chefs combineren traditionele technieken met innovatieve invloeden
om unieke gerechten te creéren die zowel authentiek als verrassend zijn. Onze bijgerechten en desserts
vullen de maaltijd aan met harmonieuze smaken en zorgen voor een
complete culinaire beleving. Wij nodigen u uit om deze gerechten te delen met uw tafelgenoten, waardoor
u samen kunt genieten van de diversiteit en rijkdom van onze keuken.

CHEF’S SPECIALS

Flank steak 30.00 Rode mul 22.00
Teriyaki - Furikake - Rijstcake Oesterzwam - Paksoi

Pekingeend pancake 25.00 Crispy bloemkool 20.00
Hoisin - Komkommer Padronpepers - Kimchimayonaise

Botervis 25.00

Miso - Citrus antiboise

Wagyu rib eye A4 (300 gr.) ‘Tomasu’ - 125.00
Sojasaus - Broccolini

Pairing: verrijk uw Wagyu rib-eye met onze beste tripel. De bruisende bubbels contrasteren prachtig met de rijke
marmering en hartige smaken van Wagyu, voor een luxe en harmonieuze eetervaring.

Vuurzee, de Goede & de Stoute - Tripel - Pinot Noir - Champagnegist - The Netherlands
Glass 9.75 | Bottle 49.50
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Volg ons op Instagram: Beoordeel ons op Google:

@O0OZ7Z0 _Sassenheim




DE SUSHI

Onze gepassioneerde Japanse chef-kok, Takashi, heeft met zorg een selectie van heerlijke sushi en nigiri
samengesteld om te delen. Met jarenlange ervaring en diepgewortelde tradities, brengt hij de authenticke
smaken van Japan naar uw tafel. Met de Sashimi Omakase laat u zich verrassen door onze chef’s selectie
van vis- en zeevruchten, direct van de markt naar uw tafel. “Omakase” betekent letterlijk “ik laat het aan
u over” en symboliseert het vertrouwen tussen de chef en de gast. Proef de passie en het vakmanschap in
ieder gerecht en beleef een authentieke Japanse ervaring...

SUSHI ROLLS

Zalm hamachi
Avocado - Ebi fry - Bieslook - Kizami - Nori
Teriyaki - Ponzu-yuzu-mayo

Pittige tonijn
Tonijn - Komkommer - Tempura crisp
Avocado - Sriracha - Jalapeno

Chili ebi tempura
Tempuragarnaal - Avocado - Komkommer - Bieslook
Shichimi - Bosui - Teriyaki - Pittige truffelmayo

Garlic beef
Beef - Asperge - Komkommer - Kataifi - Bosui
Bieslook - Teriyaki - Truffelmayo

Zalm flambee
Ebi fry - Avocado - Zalm - Bosui - Ikura - Haring
Kaviaar - Mix cress - Spicy mayo - Teriyakisaus

Sneeuwkrab ‘Volcano’
Sneeuwkrabsalade - Komkommer - Pittige zalm
Rode peper - Gebakken ui - Chukawakame - Tempura
crumble - Spicy mayo - Teriyakisaus

0770 House roll
Avocado - Garnaal - Zalm - Tonijn - Witvis - Masago

Chef’s ‘Omakase’ Roll
Vertrouw op de chef en laat u verrassen...

Per 5 stuks - 13.00 | Per 10 stuks - 23.00

NIGIRI (2 ST.)

Maguro - 9.00
Zalm - 7.00
Hamachi - 7.00
Unagi - 7.00
Taraba gani - 10.00
Aburi toro - 11.00
Haring - Kaviaar - Bieslook - Teriyaki
Truffelmayo
Aburi zalm - 9.00
Ikura - Bieslook - Truffel - Teriyaki

Wasabimayo

Wagyu - 15.00
Beef - Kizami - Bosui - Wasabi

Ikura - 9.00
Zalmeitjes

MAKI (6 ST.)

Tekke maki - Tonijn - 14.00
Sake maki - Zalm - 12.00
Kappa maki - Komkommer - 8.00

SASHIMI OMAKASE

Wasabi - Gember - Sojasaus
6 st. set - 19.00 | 9 st. set - 29.00 | 12 st. set - 37.00



GROEPSMENU’S (VANAF 8 PERS.)

Voor groepen vanaf 8 personen bieden wij speciale menu’s om samen te genieten van de beste Japanse en
Oosterse gerechten. Wij serveren de groepsmenu’s uitsluitend per tafel (dus voor het hele gezelschap).

— THE SIGNATURE — — THE PRESTIGE —

€ 45.50 p.p. € 54.50 p.p.

Yuca chips Yuca chips
Misomayonaise - Togarashi Misomayonaise - Togarashi
Nigiri Nigiri

Zalm - Maguro Maguro
Maki Spicy tonijntartare
Maik Tekke - Maki Sake Kimchi groenten - Komkommer
Pittige tonijn roll Gua Bao
Tonijn - Komkommer - Tempura crisp Buikspek - Sesam - Barbecuemayonaise

Avocado - Sriracha - Jalapeno

Chicken tsukune
Chili ebi tempura roll Shiso chimichuri - Bosui
Tempuragarnaal - Avocado - Komkommer - Bieslook
Shichimi - Bosui - Teriyaki - Pittige truffelmayo Pekingeend pancake

Hoisin - Komkommer
Zalm flambee roll

Ebi fry - Avocado - Zalm - Bosui - [kura - Haring Zalm flambee roll

Kaviaar - Mix cress - Spicy mayo - Teriyakisaus Ebi fry - Avocado - Zalm - Bosui - Ikura - Haring

Kaviaar - Mix cress - Spicy mayo - Teriyakisaus

Garlic beef roll
Beef - Asperge - Komkommer - Kataifi - Bosui Flank steak
Bieslook - Teriyaki - Truffelmayo Teriyaki - Furikake - Rijstcake
Chef’s ‘Omakase’ Roll Bimi
Vertrouw op de chef en laat u verrassen... Kewpie - Soja - Gebakken ui
Matcha trifle Matcha trifle

Spekkoek - Mascarpone - Vanille Spekkoek - Mascarpone - Vanille




